
NOIR
Restaurante  ·  Bar  ·  Delivery

— PARRILLA —

Bife de Chorizo ■ 115.000
350g a las brasas, chimichurri casero y papas rústicas al romero

Asado de Tira ■ 95.000
Cocción lenta de 4 horas. Ensalada criolla y pan de campo

Entraña a la Parrilla ■ 88.000
Marinada en ajo y hierbas frescas. Con guarnición a elección

Tabla Parrillada (x2) ■ 210.000
Chorizo, morcilla, entraña, ribs y pollo. Ideal para compartir

Pollo a las Brasas ■ 72.000
Medio pollo, marinada de limón y pimentón. Papas fritas artesanales

Ribs BBQ ■ 98.000
Costillas de cerdo con salsa BBQ ahumada. Coleslaw y corn bread

— PIZZAS ARTESANALES —

Margherita Noir ■ 58.000
Tomate San Marzano, mozzarella de búfala y albahaca fresca

Cuatro Quesos ■ 68.000
Mozzarella, provolone, gorgonzola y parmesano. Base crema al ajo

Prosciutto e Rucola ■ 75.000
Jamón crudo, rúcula fresca, tomates cherry y parmesano en láminas

BBQ Pollo ■ 65.000
Base BBQ, pollo grillado, cebolla caramelizada y doble mozzarella

Diavola ■ 70.000
Salame piccante, aceitunas negras y chili flakes. Para los valientes

Bianca Trufa ■ 82.000
Crema de trufa, champiñones portobello y mozzarella. Sin tomate
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NOIR
Carta completa

— HAMBURGUESAS —

The Noir Burger ■ 62.000
200g smash beef, cheddar madurado, cebolla crispy y salsa noir secreta

Doble Stack ■ 75.000
Dos medallones 120g, doble cheddar, bacon crocante y mayo casera

Mushroom Swiss ■ 65.000
Res, gruyère derretido, champiñones salteados y aioli de trufa

Crispy Chicken ■ 58.000
Pechuga apanada crocante, coleslaw, encurtidos y salsa buffalo

Veggie Noir ■ 55.000
Medallón de garbanzo y espinaca, provolone y aguacate

BBQ Smoked Bacon ■ 68.000
Smash patty, cheddar ahumado, 3 tiras de bacon y salsa agridulce

— BAR & TRAGOS —

Negroni Noir ■ 38.000
Gin, Campari, Vermut rosso y twist de naranja. Versión de autor

Whisky Sour ■ 35.000
Bourbon, limón fresco, jarabe de azúcar y clara de huevo

Aperol Spritz ■ 32.000
Aperol, Prosecco, soda y rodaja de naranja. Fresco y vibrante

Mojito Clásico ■ 30.000
Ron blanco, lima, azúcar, hierbabuena y soda

Espresso Martini ■ 40.000
Vodka, licor de café y espresso doble

Virgin Passion ■ 22.000
Maracuyá, lima, jengibre, soda y miel. Sin alcohol

— POSTRES —

Volcan de Chocolate ■ 28.000
Corazon liquido 70%, helado de vainilla y coulis de frambuesa

Tiramisu ■ 25.000
Mascarpone, savoiardi, espresso y cacao belga. Servido en copa

Cheesecake de Maracuya ■ 24.000
Base de galletita, crema de queso y coulis tropical de maracuya

HORARIOS

Lun – Jue: 12:00 – 00:00   ·   Vie – Sáb: 12:00 – 02:00   ·   Dom: 12:00 – 22:00

Delivery disponible vía WhatsApp · Lun a Dom 18:00 – 23:00
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